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Red dot Designpreis
2024 fiir die Nestable
Bentoboxen von Umami

Sie lassen sich kompakt aufeinander stapeln zum Mitnehmen

- und zum Aufbewahren auch gleich platzsparend ineinander
schachteln: Damit haben die Bento Boxen der Linie Nestable von
Umami den Red Dot Design Award 2024 gewonnen.

Macht das Essen aus einer
stilvollen japanischen Bentobox
nicht gleich mehr Vergniigen
als aus einer Tupperware? Da-
von sind die Macher der Firma
Umami uiberzeugt. Mit der Linie
Nestable haben sie eine Bento-
box designt, die sowohl asthe-
tisch wie funktional ist — und mit
einem innovativen Vorteil tiber-

zeugt: Die
Behalter sind nicht nur aufei-
nander stapelbar, sondern auch
ineinander schachtelbar, um
Platz zu sparen.

Kompakt und komfortabel
Die moderne Version der

Uber Umami

japanischen Bentobox besteht
aus zwei stapelbaren Proviant-
dosen. Darin lassen sich dank
verstellbaren Unterteilungen
unterschiedliche Speisen fur
unterwegs transportieren. Zum
auslaufsicheren Komplettset ge-
horen auch Premium-Besteck
mit Gabel, Messer, Loffel, Ess-
stabchen sowie zwei Saucenbe-
halter. Die komfortablen Boxen
sind mikrowellengeeignet,
spulmaschinenfest, ein-
fach tragbar und besonders
kompakt verstaubar.

Red Dot Designpreis 2024

Die Nestable Bentoboxen
von Umami wurden 2024 mit
dem renommierten Red Dot
Design Award in der Kategorie

P’ Product Design ausgezeichnet.

Die Jury begrindete die Aus-
zeichnung mit dem innovativen
Design, der hohen Qualitat und
der kreativen Umsetzung.

Dabei sind die Nestable Ben-
toboxen nicht nur praktisch,
sondern auch umweltfreund-
lich. Sie sind aus hochwertigen
BPA-freien Materialien herge-
stellt und bieten eine nachhal-
tige Alternative zu Einwegver-
packungen. - Fur einen vergniig-
lichen, genussvollen Lunch im
Biiro, in der Schule oder unter-
wegs.

Das franzosische Unternehmen Umami wurde von Etienne
Ameil gegriindet. Die Bento-Lunchboxen der Firma sind vom ja-
panischen Design inspiriert und so gestaltet, dass sie einfach zu
handhaben und sicher und geschutzt zu transportieren sind. Ziel
von Umami ist es, den frischen Geschmack und das Essenserleb-
nis in die Lunchbox zuruckzubringen und moglichst vielen Men-
schen zu helfen, sich gesund zu erndhren - und gleichzeitig die
Abfallproduktion so weit wie moglich zu reduzieren.

https://umami-bento.com

B TRINKGENUSS OHNE ALKOHOL

troepfel.ch

Intensives Aroma, voller und
markanter Geschmack
charaketerisieren Cafférino.
Ausgeglichenheit und Kostbarkeit
entstehen dank
Kaffeemischungen, traditioneller
Réstung und modernsten
Produktionsmethoden.



https://chiccodoro.com/lang-de/
www.troepfel.ch

